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Instruktioner

Svartsoppa eller skaldjurssoppa.
Helstekt gas, graddsas, gelé, brysselkal och rodkal.

Skansk dppelkaka med vaniljkram.

Satt ugnen pa 150 grader.

Varm upp soppan i kastrull, se till att den aldrig kokar utan bara blir varm.

Amis som kommer vid sidan om forratten ska ldggas kall i sopptallriken, sedan lagg over
den varma soppan.

Lagg in gasen i ugnen och satt i termometer for att komma upp i 52 grader. Ta sedan ut och
L3t den vila ndgon minut innan servering.

Lagg in potatisen i ugnen samtidigt som gasen.

Passa pa att ata forratten under denna tid.

Varm upp sasen, stekt brysselkalen med smor.

Varm upp rodkalen i kastrull.

Huvudrétt &r redo ndr gasen kommit upp i ratt innertemp och tillbehdren ar varma.

Appelpajen ska virmas pa 175 grader i ca 12 minuter. Serveras med kall vaniljkram.
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