Meny

EGET ROKERI - EGET BAGERI

GALLER 4,6 & 7 JUNI

Ny 3-wittors

TOAST SKAGEN

P& vart rédgbréd, serveras med
stenbitsrom & riven pepparrot

TORSKRYGG
Handskalade rékor, hackat édgg, brynt smér,
dill & pepparrot samt férskpotatis

BAKAD RABARBER

Med maréng smaksatt med kardemumma,
rabarberkompott, vaniljkrdm

579KR
HUVUDRATT
VARMROKT LAX 249KR
Var egenrokta lax frén Faréarna, romsds &
kokt potatis
RAKMACKA 239KR
P& danskt rdgbréd, handskalade rékor,
dgg & majonnds
FISH N CHIPS 239KR
P& rimmad kolja, pommes, tartarsds &
artpuré
ROKTA RAKOR 259KR
Husets rékta rakor, hembakat bréd samt
2 av husets séser
359KR

TORSKRYGG

Handskalade rakor, hackat égg, brynt smér, dill &
pepparrot samt farskpotatis

SVENSK FLASKFILE 239KR
Smérad honung och citrussky,

pommes Anna & grdn sparris

HALLOUMI 229KR

Pommes Anna, grén sparris & értemulsion

VID ALLERGIER FRAGA PERSONAL

FORRATT

VITLOKSBROD 69KR
P& hembakat brod, I&dnglagrad ost & 6rtaioli

ROKTA RAKOR 159KR

Husets rokta rakor, hembakat bréod samt
2 av husets sdser

TOAST SKAGEN 159KR

P& vart réigbréd, serveras med stenbitsrom
& riven pepparrot

DESSERT
BAKAD RABARBER 129KR
Maréng smaksatt med kardemumma,
rabarberkompott, vaniljkrdm
OTTOGLASS 89KR
Vaniljglass med chokladsds,
réréra bjornbar & marénger
PRALINER 1/ 3 ST 25KR/69KR
Kokets val av praliner & tryfflar
BRYGGKAFFE 36KR
TE 34KR
DUBBEL ESPRESSO 38KR
CAPPUCCINO/LATTE 44KR
BARN MENY
VARMROKT LAX T19KR
Vér egenrokta lax fréin Faréarna, romsds & kokt
potatis
FISH N CHIPS 99KR
Rimmad kolja & tartarsés
PASTA BOLOGNESE 79KR
Svensk pasta penne, hemgjord bolognese
POMMESTALLRIK 49KR

Pommes frites med értaioli

SVENSK KYCKLING, NOT & FLASK



Vin & dryck

BUBBEL

CREMANT DE ALSACE

AHUS BOBBLOR ROSE
Ahus, Sverige - Rondo - 12%

109KR/499KR
Frankrike - Pinot Blanc, Chardonnay - 11,5%

CHAMPAGNE GERSENDE LEFEVRE 799KR
Frankrike - Chardonnay & Pinot Noir - 12%

579KR

O & ciden

O)itt v

BOUTINOT 19KR/429KR
CDR, Frankrike - Grenache Blanche, Viognier - 13%
WEINGUT FRANK 129KR/479KR
Weinviertel, Osterrike - Griner Veltliner - 12,5%

MOUILLARD CHABLIS 619KR
Bourgogne, Frankrike - Chardonnay - 12%

SANCERRE BLANC LA GUBIERTE 649KR
Sancerre, Frankrike - Sauvignon Blanc - 13 %

POUILLY FUME LES CRIS 679KR
Loire, Frankrike - Sauvignon Blanc - 13%

QUINTA DAMARES 479KR
Vinho Verde, Portugal - Albarifio - 12%

FAN D.ORO 659KR

DO Ribera del Duro, Spanien - Chardonnay - 13,5%

ARBOGA 89KR
50cl 5,3% - Sverige AHUS SOLARIS 549KR
Solaris, Sverige - 12%
CZECH PIVO 89KR
50cl 4,7% - Tjeckien ,
i
ESTRELLA GARLICIA 69KR CANTINA DI ILLASI 119KR/429KR
33cl 5,5% - Spanien Veneien, Italien - Valpolicella Corvina - 13%
CARLSBERG HOF 59KR SAMA'Y| LES EOP:'_’I‘(S . s 499KR
. eaujolais, Frankrike - Gamay - 12,5%
33cl 4,6% - Sverige ) y
MARQUES DE CACERES 529KR
NILS PILS 89KR Rioja, Spanien - Garnacha, Tempranillo - 13,5%
33cl 4,6% - Sverige - Ahus bryggeri LE PLAN DES MOINES 479KR
ORIGINAL LAGER 89KR CDR, Frankrike - Grenache, Carignan - 14,5%
33cl 5,0% - Sverige - Klackabacken AHUS JUBILEE 549KR
ELIN = [PA 99KR CDR, Frankrike - Grenache, Carignan - 14,5%
33cl 6,5% - Sverige - Klackabacken .
KIVIKS CIDER 79KR TARANI 119KR/429KR
33cl 4,5% - Sverige - Flader eller Apple IE%P Comté—ToIosan - Frankrike - Gamay 11,5%
AHUS ROSE 549KR
Rondo/Solaris - Sverige - 1,5%
LATTDRYCK
LASK 34KR ALKOHOLFRI OL 49KR
Fanta - Cola - Cola Zero - Sprite zero Staropramen 0,5% 38cl
MINERLVATTEN 29KR ALKOHOLFRI OL - OFILTRERAD 59KR
Citron - Naturell Tomorrow brewing 0,3% 33 cl
LATTOL 20KR APPELMUST 39KR
Grangesberg 2,1% Ospab - 25¢l
KIVIKS LEMONADER 49KR APPELMUST 79KR
Citron - Rabarber/vanilj - jordgubb/mynta Ospab - 75cl R

SNAPS & DRINKAR -

FRAGA PERSONALEN
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